&

SUSHCLUD

M E N U




o

SUSHICLUB

ENTRADAS

TARTAR DE ATUN $221

Cortesen cubos de atun fresco yaguacate, marinados
en acelte de chiles ahumados, ceballin, vinagreta de
mango, sriracha, crocante de poro y togarashi.

CAMARONES ROCA $240

Camarones empura, aderezados con mayoness
spicy, togarashi, ajonjoll negro y cebollin, Montados
sobre una seleccion de espinaca, ardgula con
ponzu y yuzu,

CAMARONES AL COCOD $240

3 unidades de carnargn uls, relleros de una fina
mezcla de queso crema, crujiente de tocino,
empanizados con coco rallado y panko,

KUSHIAGUES $140

3 brochetas de queso manchego, acompanadas de
salsa especial de la casa.

CARPACCIO DE MAR $225

Finoscortes de salman chileno, atun de Ensanaday
pescado blanco, servido con ralladura de limén,
cilantroy vinagreta de sova

CARPACCIO DE SALMON $250

TEMPURA MIXTO $250

Liviana fritura de veaetales, camaranes y pescado,
acompanados con tentsuyu y nuestra salsa especial.

EDAMAMES $70

Tradicionales vainas de soya al vapor con sal de
mar,

EDAMAMES SPICY $95

Tradicionales vainas de soya al vapor con sal de
mar, marinadas con ponzu, sriracha y togarashi,

ARROLLADOS PRIMAVERA (3u) %170

mMasa crocante rellena de carne v cebollin, acompa-
fiados de pickles de zanahoria con salsa agridulce.

GYOSAS (5u) $179

Empanaditas rellenas de cerda y ceballin, acom-
pafiadas de pickles de pepine v salsa panzu,

YAKITORI $213
3 brochetas de pollo, res o camaran, bafadas en
salsa yakitorl, ajonjoli y togarashi,

ROLLO VIETNAMITA $189
Relleno de camaron crujients, esparrago, aguacate,
tornate, seaweed v lechuga, enviuelto en hoja de
arraz, servido con acsite de perejil y tagarashi

PULPO TROPICAL $194
Pulpo salteado en salsa especial, acompanado de
aguacate, chiffohade de espinam, supremas de
naranja v pepino.

SOPA MISO $125

fideos de arroz

SHOYU RAMEN $150

germen de soya, alga norl y cebollin

Tradicional sopa j[aponesa a base de dashi y pasta miso,
senvido con tofu, wakarne, espinacd, hongo shitake y I, servida con hojuelas de chile v especias

SOPAS YENSALADAS

ENSALADA SEAWEED $144

Ensalada tataki de Atun §287

Ensalada de algas marinadas con aceite de ajenjo-

Tradicional sopa a base de soya, pork belly, huevo,

Atun sellade con costra de ajonjall mixto, adereza-
do con salsa oriental acormpanado de mix de
lechugas, |uliana de mange, cebolla morada y
pimiento rojo, bafada en vinagreta de mango.

WOKS

Fideos de arraz salteado con cebolla morada y

jengibre y cilantre,

ARROCES Y WOKS

tomate. Servido con salsa de soya saborizada con

POLLO RES CAMARON MIXTO

$210  $230 $250 $280




GEISHAS

Liminas de pescado rellenas con queso Philadelphia ROLLS
A el TRADICIONALES
SALMOMN ATUN RCI0 SALMON AHUMADD
£171 £168 $£175 CALIFORNIAROLL  (10Pz) 5178
Rallena dis camardn, AgUuacate v Pepin,
con ajonjoll
MAKI MEW YORK ROLL (10P2) 182
Relleno de sal A
MAKI PHILADELPHIA (9P2) §182 i e S
Relleno de salman, quesa Philadelpha v aguacate, NEW YORK TUNA (10P2) $182
MAKI SALMﬂN l:g pz] $184 Relleno de atun rojo v aguacate, con
Rellerna de saliman ajanjoll
. PHILADELPHIA ROLL (10Pz) £188
ﬂ#ﬁlnzs‘ __ﬂl‘:‘!:jfn‘jn {gp I} $182 L::Le:juﬂ:;ﬁalmﬁn y aueso Philace!phia,
I SPF ROLL (10Pz) $1748
%imm Ralleno de salmon, aguacate ¥ queso

— - - — — Philadelphia, con ajanjall
GRUESOS (5 PIEZAS), FINCS (9 PIEZAS)

SALMON §198
PESCADO BLANCO $188 NIGIRIS
ATUN il (Bocado de arroz vy prateinal
ANGUILA $210 ) YP
PULRO $198 POR PIEZA
SALMON AHUMADO $210 SALMBN $83
HAMACHI $228 §6o
SALMAN AHUMADG ABURI $2113 PESCADO BLANCO
SABA MACKEREL $189 ATUN 62
CAMARON $198 ANGUILA $80
PULPO 558
SASHIMI SERRANITO SALMON AHUMADO $80
ATUN O SALMON $250 HAMACHI $80
o ! Lol o | - .
ey <ilantro, toiarachl, ohiles toreaem daten SABA MACKEREL §58
brotes de cilantro KANIKAMA $62
HAMACHI! JALAPERNO (8 Pz) $263 SALMOM AHUMADO FLAMEADO 382
Cortes de pescado marinados en salsa asidtica,
hojuelss de ajo, ldminas de jolapedo, cilantreo, CAMARON 65
dalkon, rabano ¥ hojas de sorrel,
GUNKAMN TARTAR DE SALMON £62
GUNKAN MASAGO $55
TEMAKIS "
GUNKAN IKURA 576
SALMON (Conos hechos a mano) $135
Aguacate, saimén v gquess Philadelphia, GUNKAN SEAWEED £55
CAMAROM £132
Aguacate, camardn y queso Philadelphia.
ATUN SPICY $132
Aguacﬂlﬂyn'[un BRIEY. s u 's H ] L ' -E R E *9?3
TROPICAL $153 *CAMBIO DE PRODUCTO $20
Salmon, atln, mango, pldano fmacho frito,
crocante de arro? inflado v salsa de anguila, *# INGREDIENTE EXTRA 25
DEL MAR 5in arroz ni alga norl $145 _ -
Ervuzhto en haja de peping, rellens de lechugs, * PROTEINA EXTRA £50

camaron tempura, esparragos, onsalada  de
cangrejoy aceite de perejil




ARROCES Y WOKS

YAKIMESHI

Arroz frito servido con hueve ¥ verduras saltesdas
[eebalia, calatazs y zanahora),

LOW MEIN
F#Emd&hmmmmnwmsm:nnmﬁa
asatica

PRINCIPALES

TEPANYAKI

Wegetales s la plancha (esparragos., brdcoll, ranahonas,
plmiento, cebolla v calabazal sazonados con salsa
teriyaki. acampafiados de salsa gorna-dare Y armol.

SALMON TERIYAK!

Salman seliado, bafade en salsa teryakl sobre cama
de arer, acompafado de vegelales a la plancha y
crema de carmnatie

FILETE ORIENTAL

Acompanade de vegetales, camale, con tomate
cherry, sspadrrages ¥ brécoll, batado en salsa de citue-
la y puntos de salsa de edamames

SHIROMI EDAMAME

Pescada blanco sellade y aromatizade con finas hier-
bas y sake, acompafiado de vegetales saltesdos y
cratores; sobite espejo de salsa de edarmarnes

VEGETALES POLLO RES  CAMABGON MIXTO

$121 $140 %161 $185 $212

£210 %230 250 £280

$220 240 $260 $280

$33o
$355

$333

COMBINADOS

ARMALO COMOD QUIERAS

Tep Ralls, SushiClub Rolls, niglis, temakis y sashimis
(cada temakl vale por 3 plezas, un minimo de 3
pliezas por rolla)

COMBINADO SUSHICLUB

Buenos Ares Rall, Placer Real Raoll, Srmoke Fire Roll,
Brazil Roll. Bala "arm Roll, Oceanic Holl, sashimi de
atun, sashirmil de salmdn, gunkan tamar, pigirl de
salmon ahumada Mameado ¥ nigin de atun,

15 piezas 30 piezas 45 piozas 15 plezas 30 piezas 45 plezas
$383 a7 $1121 $340 $650 $960
COMBINADO WIGIRIS (8 Pz) $365
Salmén, atun, pescado Blanco, sabd, masage, kanikama, seivweed y pulpe
COMBINADO SASHIMIS (14 P2) $440
Salmadn, atun, poscado blanco, saba, hamachi, pulpo v camarndn
NUEVAS CREACIONES SERRANITO ROLL (9 Pz) §185

SMOKE FIRE ROLL (9 Pz} 5205

Rellent de aguacate, camaron tempura ¥
gueso Philadelphia; cublerto con finas ldminas
de salman ahumade flameado, top de mayane-
£a japanesa y cebaollin

ECLIPSE ROLL (9 Pz) $240
Relleano de camardn empanimds, aguacate y
pasta tarmplos; envuciie en armz negro y blarso
€on masaao; banado con salss acevichada al ajl
amarllle con un top de Katsuabushi

ACEVICHADO ROLL ({9 Pz) $203
Ralleno de camargn empanizado y aguacats,
envugito an driinas de atdn sellade con top de
mayonesa acevichada y crocants de phpas

Relleno de Kanikama empanizado y mango;
envuelto on aguacate, con topping de aton
matinado en salsa sarranito, araré -y ajonjoll
negn, montado sobre un espejo de Mmayonesa
arental

PERLA NEGRA (@ Pz) $203
Rellena de kankama, pifa asada y pepine; emvuel
o en armse tefido con tinta de calarmar, cubkerto
de saimadn flameado, servido con salsa de aji ama-
fille, enbolin v top de wobike hegra

WILD ROLL (9 Pz) 203
Relléno de salmén grillado en salsa agripicante,
aguacate ¥ cebollin, cubieno de camandn con
un togque de gqueeso Philadelphia; saborzoda
con mameguilla de sriracha y Furikake de
camaron, Montado sobre un espejo do aderezo
e cilantra




NUEVAS CREACIONES

VOLCANDO 2.0 ROLL (9 Pz) 5145
Relleno de tamploo, aguacate y aspirrago
asado, cublerin de masago con topping de
camargnes tempura spicy, ceballin y parmesa-
na flameado.

UMAMI ROLL (9 Pz) $203
Relleno do aguacate, camarin tempura y espa-
rrageas, cublerto de salmén y atln, bafado con
Furikake shise, salsa a base de menta y ralladura
de limén amarille.

SUSHICLUB ROLLS

BUENOS AIRES ROLL (9 Pz) $195
Relleno de salmdn, aguacate, queso Philadel-
phia y camaron, cubierto de salmon, servido
con salsa de slonjoli

CRAZY ROLL (9 Pz} $191

Rellens de carmardn, aguaciale y queso Philadel
phia, emvuelto e salmen

QOCEANIC ROLL (9 Pz) $205
Rellene de atun, |engibre encurtideo y ceballin,
cublerto en salmdn, atun v pescado blanco.

UNAGI ROLL {9 Pz) $205
Rallena die camdarsn, duess Philadelphia v agua-
cate, cublerto en angulla con aderezo de sriracha

GREEN ROLL (8 Pz) £1R8
Rellers die atun sphoy, cubierto de aguacate, con
topping de salsa sriracha,

SIN ARROZ N1 ALGA NORI
FEEL ROLL (8 Pz) %182

Rellens de salmdn, queso

Philadelphia, megul y yqueso Philadelphla, anvual-
kampye, ervueito an ldminas to en ldmina de tamago ¥
de tamaga =almon, con lopping de

crocante de camote, servido
con saisa de maracuya

BRAZIL ROLL (9 Pz} $188
Relleno de atun, pepine v gueso Philadeiphia,
cublerto an mango y aguacate, con top de salsa
chipotie chabacana

CUBANO ROLL (9 Pz) 5188
Relleno de camardn termpura, gueso Philadelphia
¥y Aguacate, cubierto de platans macha frito, top
die erocante de earmatie v salsa de anguila.

ACAPULCO ROLL (9 Pz} $198
Rellenc di camardn, pepino y aguatate, cublerto
con un togue de gueso Philadelphia ¥ sashimi de
pulps, top de sunmi con mayenosa spicy.

BALA AM ROLL (9 Pz) $198
Rellene dis stun, peping y aguacate, culilens con
un togue de gueso Philadelphiz ¥y camaidn,
bafado en salza de anguila, top de cebolling ¥
ajonjoli negre. Servido sobre un espejo de mayo-
nEsa spicy.

PLACER REAL (9 Pz2) $205
Relleno de sguacate, palrmita

SOULROLL{BP2) %205
Relteno de palmite y salmon,
ervuellt en tarmage cubierto
can  guess Philadelphia
topping de praling de almaen-
dras

ROLLOS
VEGETARIANOS

TULUM ROLL (9 P2)

topping de mayanesa chipotie
VEGGIEROLL  (9Pz) 5168
R ; i :

Bnnd&iqmm znahotia, erocante de eamare,

kimpwo, cebollin, mayondsa spicy ¥ espbmage,
emueita en m#mmqnmﬂmwﬁ

con satsa de mango-chipotie y alrendras o

SUMMER ROLL (9 Pz)

Raollene de coballa wmﬂmd'nmmm
Aguacate y ardguls cublarto con ldminas de mango.

salsa goma-darey cocorallads.  [NUEVOD)

£170
Rl ﬁnngumtl. Purrgmius, ceballin v verdums
terlyaki, cubierto en espinacs blanqueada, con

ROLLOS
CALIENTES

BEACH ROLL (9 Pz} $195
Rellena dée camargn empanizade, aguacate i
quesa mozzarelia, rebozado con panko v op
de tamplco.

BE ROLL (9 Pz) $192
Relleno de camarones tempurizados, quirso

Philadeiphia ¥ crocante de camote; rebozado

en rmasa tempurs con top de mayonesa

chipotle y cubos de mango

KAMIKASE ROLL (9 Pz) 5195
Felleno do kanlkarma, esparmagos, mangn ¥
quesa Philadelphia, rebozado en masa bemipu-
ra con top de salsa nikke y cubos de aguacate.
[MUEVD)

SC EVOLUTION (B Pz) $196
Rellends d= una lina pasta de salmsn, aguaca-
te, quesa Philadelphia v cebollin emueito on
IArminas de salmon, faborado en panko, servi-
do con adorezo de cilnntio y top de cubos do
pifia fresca (NUEVD)




